


Ensalada Can Mimosa, remolacha, ricota, nueces caramelizadas y miel ibicenco €12

Can Mimosa salad, roast beetroot, whipped ricotta, caramelized walnuts & local honey €12



Buratta local, tomates del huerto, cebolla roja y albahaca €19
Local buratta, varity of tomatoes, red onion & basil €19



Jamón Iberico de bellota €36
Acorn fed Jamón Iberico €36



Molde de pollo local, ensalada del huerto y tostadas €12

Potted local chicken, garden pickles & toast €12



Tartar de entrecote con yema de huevos payes confitados €20
Sirloin steak tartar with confit farmhouse egg yokes €20



Gambas rojas a la parrilla €22

Grilled red prawns €22

Entrantes / Starters



Con guarnición de temporada / All served with seasonal garnish



Solomillo de galicia €28
Galician fillet steak €28



Picaña €32

Pichana €32



Chuleton para 2 personas €90 (por kg)
Chuleton for 2 people €90 (per Kg)



Pluma Iberica €32

Pluma, Iberican pork €32

De la brasa/
From the grill



Filete de lubina con puré de coliflor del huerto y alcaparas 28€
Fillet of Sea Bass with garden cauliflower & capers 28€



Rape a la brasa con sobrasada, pimientos rojos y azafran 30€
Grilled monkfish with sobrasada, red peppers & saffron 30€



Almejas con arroz meloso 24€

Roast garlic clams with rice & parsley 24€



Lasaña vegana con berenjenas ahumadas, tomate y calabacin del huerto €24
Vegan lasagne with smoked aubergine, garden courgettes & tomato €24



Calabaza asada con feta y nueces €20

Roast pumpkin whipped feta & walnuts €20

Segundos/mains



Crema Catalana €9
Crema Catalana €9



Fresas de temporada, helado de hierba de limón, almendra y albahaca €10

Seasonal strawberries, lemongrass, almond & basil ice cream €10



Chocolate amargo, yogurt ahumado, algarroba y coco €10
Bitter chocolate, smoked yogurt, carob & coconut €10



Selección de helado y sorbetes 3€ por unidad

Selection of ice creams & sorbet 3€ each



Selección de tres quesos con membrillo €14
Selection of three cheeses, quince cream €14

Postres/Desserts


