
Menu
Ibérico ham with pan de cristal & tomato – 28€

Traditional roast chicken croquettes – 14€
Tuna tartar with mango & avocado – 29€

Lazy omelette with local sobrasada, potatoes & guindilla – 14€
Roast aubergine with labneh, pita bread & garden herbs – 17€
Grilled asparagus, tomato pesto, almonds & parmesan – 19€

Can Mimosa salad, beets, strawberries, feta, mint, dill & jerez dressing – 16€
Local burrata with a variety of tomatoes, tomato pesto & garden basil – 21€

STARTERS

Vacio with Can Mimosa garden herb sauce – 26€
Fillet steak, Robuchon mash & shallot sauce – 42€

Angus loin steak with hand cut chips 
Grilled chicken parmentier  – 24€

Sea bass with daikon salad & peanuts
1 kg (for 2 people) – 64€
½ kg (for 1 person) – 32€

MAINS (all grilled)

Broccoli with chilli & garlic
Robuchon mash potato

Side salad, trocadero leaves, anchovies, capers, parmesan & lemon
dressing

SIDES



Jamón ibérico con pan de cristal y tomate – 28€
Croquetas de pollo asado con mayonesa de limones de huerto – 14€

Tartar de atún con mango y aguacate – 29€
Tortilla vaga con sobrasada local y piparras – 14€

Berenjena asada, labneh, hierbas Can Mimosa y pan pita – 17€
Espárragos con pesto de tomate, almendras y parmesano – 19€

Ensalada Can Mimosa, remolacha, fresas, feta, menta, eneldo silvestre
y aderezo de jerez – 16€

Burrata, variedad de tomates, pesto de tomate y albahaca del huerto – 21€

ENTRANTES

Vacio pulido con salsa Can Mimosa silvestre – 26€
Solomillo, puré Robuchon y salsa de chalotas – 42€

Lomo bajo de angus con patatas fritas caseras
Muslo de pollo parmentier – 24€

Lubina con ensalada daikon y cacahuete
1 kg (para 2) – 64€
½ kg (para 1) – 32€

SEGUNDOS (al grill)

Brócoli salteado con chilli y ajo
Puré de patata Robuchon

Ensalada de trocadero con anchoas, alcaparras, parmesano y
aderezo de limón

GUARNICIONES
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